附件一：
珠海机场消防救援部食堂食材采购需求

一、采购项目概述
1.本采购需求旨在为消防救援部食堂选择一家可靠的食材供应商，确保食堂能够持续获得高质量、新鲜的食材供应，以满足日常餐饮需求。本采购需求涵盖各类蔬菜、肉类、禽类、蛋类、粮油副食等品类。
2.本项目合同期限为1年。
3.项目规模：合同期内满足60人每日用餐，特殊情况可能达到约94人（特殊保障、部门全员会议学习、比武大练兵等），以实际人数为准提前通知供应商，预算金额约¥734,140.00元/年。
二、食材质量要求
1.供应商所配送的食材须符合《中华人民共和国食品安全法》要求。
2.供应商所配送的食材须符合国家行业生产及经营标准，货真价实，均能提供相应批次的合格检验证明；对食材供应链进行明确，所有食材的来源须清晰。食材来源应当是受到地方政府部门监管的流通市场或具有相关资质的厂家生产，生产食材的源头与供应商要有固定的合法的供应关系，严禁收购非标准产品供应给采购方。
3.所有产品符合产品行业及国家相关要求。
4.蔬果类：必须保证绝对新鲜，无黄叶、无病虫害、无腐烂变质现象。叶类蔬菜叶片应鲜嫩翠绿，茎部挺拔，水分充足；根茎类蔬菜表皮光滑，无损伤，质地坚实；茄果类蔬菜果实饱满，色泽鲜艳，成熟度适中，坚决杜绝供应不新鲜蔬菜。蔬果类残留农药等化学物不得超标，并提供农药残留检测证明。（蔬菜利用率不低于95%）
5.鲜肉类：应外观检测新鲜肉质柔软有光泽、无腐臭变质异味、无寄生虫、无粘液、无渗出液体，全部来源于正规肉联厂，保证为当日新鲜肉，并提供政府检疫部门出示的检疫合格证明。只接受新鲜宰杀的肉类，严禁使用冻品肉类。五花肉的肥瘦比例应为3:7（三线肉）。（鲜肉类利用率不低于98%）
6. 熟食（特别是鲜制熟食）的保质期较短，保鲜要求高，供应的熟食需保证产品的品质。
7.禽类：必须为新鲜宰杀，表皮光滑，无破损或淤血现象，肉质有弹性，具有禽类特有的新鲜气味。
8.蛋类：鸡蛋、鸭蛋、皮蛋等蛋类应新鲜，蛋壳完整，无裂纹。打开后，蛋黄饱满，颜色鲜艳，蛋清浓稠，无异味。
9.粮油、副食、调料类：由正规厂家供货，有产地、品名、生产厂家、生产日期、保质期、批号或代号、规格或型号、成分或主要成分、防伪标识、条形码等，并符合国家食品卫生标准，每一批次需提供检测证明，坚决杜绝出售假冒、变质、过期的产品。食用油具有良好的透明度，无浑浊、无沉淀、无异味。大米、面粉等粮食类产品应颗粒饱满，色泽正常，无霉变、无虫蛀。
10.冻品类有生产厂家、生产日期和保质期。
11.冰鲜类食材保质期不得超过48小时。
12.水产类必须鲜活，身体饱满结实，无腐烂异味，肉质紧密有弹性，来源可靠放心，无毒，无害，无污染。（利用率不低于95%）
13.干货类制品的质量基本标准要求应符合国家相关行业标准，干爽、不霉烂、整齐、均匀、完整、无虫蛀、无杂质，保持应有的色泽。确保产品质量稳定，保证营养丰富、绿色安全、海味浓郁、易存放、食用方便，保质期长。从加工、包装、运输、贮存到销售全部符合国家规定标准。尤其是二氧化硫残留量、总砷含量不超过国家卫生标准；木耳类的水分含量不能超过国家标准要求，采购方可根据实际情况对需要的干货制品进行品质抽检，对质量未达到国家标准的干货制品采购方有权拒绝接受。
14.熟食类必须来源于正规店家，保证为当天生产的食材，并符合该类食材的行业标准。
15.豆制品符合GB 2712-2014食品安全国家标准。
16.拒绝接受“工厂化”养殖的畜禽肉。
三、供应能力要求
供应商需具备充足的食材采购渠道或仓储设施，能够确保每日按时、按量供应食堂所需的各类食材。供应商必须在每日07:20-07:30将食材准确送达食堂指定地点。
具备应对突发情况（如用餐人数临时增加、恶劣天气、采购清单以外等）的食材供应保障能力，能够迅速组织调配食材，满足食堂的紧急需求。
四、配送服务要求
1. 食材运输须采用符合卫生标准的外包装和运载工具，并且要保持清洁和定期消毒。运输车厢的内仓，包括地面、墙面和顶，应使用抗腐蚀、防潮，易清洁消毒的材料。车厢内无不良气味、异味。
2.供应商应配备专业的配送人员，配送人员需具备良好的服务意识，在送达食材时，配合食堂工作人员完成食材的验收工作。
3. 包装应足以承受整个过程中的运输、转运、装卸、储存等，充分考虑到运输途中的各种情况（如暴露于恶劣气候等）和珠海地区的气候特点，以及露天存放的需要。
4. 冷藏/冻食材须用专用冷藏/冻载具运输，应有必要的保温设备并在整个运输过程中保持安全的冷藏/冻温度。整个运输过程应科学合理，运输车辆应定期清洁，保持性能稳定，符合规定的温度要求，使运输食材处于恒定的环境中。
5. 包装必须与运输方式相适应，包装方式的确定及包装费用均由供应商负责；由于不适当的包装而造成货物在运输过程中有任何损坏、丢失由供应商负责。
6.食材运输时，不得使用镂空周转框进行承装，应使用专用且不会渗水的密闭容器。配送前，对承装食材的容器进行清洁、消毒。
五、验收与退换货要求
1.每日消防队员将按照本采购需求中的质量要求对每批送达的食材进行严格验收，发现食材存在质量问题的（如不新鲜、不符合规格等），供应商应无条件接受退换货，并在2小时内重新配送合格的食材。
2.对于验收合格的食材，消防队员在供应单上签名确认。如在使用过程中发现因食材质量问题导致的食品安全隐患，供应商应承担相应的责任，如残留的农药导致员工生病等。
3.供应商应在规定的时间内将食材送达指定地点，以便做好交收工作。如供应商未能按时交货的，采购方有权自行采购，并由供应商承担因此产生的一切损失和费用（包括直接经济损失和间接经济损失）。
六、结算要求
结算方式：供应商开具上一月食材费用的正规发票提交本公司，经本公司审核无误后，按月结算，收到合格有效发票后10个工作日支付上月货款。
七、供应商资格条件要求
1.供应商须具有有效的食品经营许可证。
2. 2023年1月1日至今（以合同的签订时间为准），供应商具有为三份企、事业单位食堂供应食材，且单项合同金额为40万及以上的业绩，提供合同复印件。
[bookmark: _GoBack]3.近三年（自2023年起至应答截止日）未发生过食品安全事件，提供承诺函（承诺函见附件）。
八、违约责任
1.因供应商供货不及时导致采购方用餐延迟、供应的食材出现变质、不符合规格、打水蔬菜等情况的，经采购方提出整改意见后再次出现的，采购方有权对供应商提出1000元处罚款，一个月内出现3次以上违反的，采购方有权单方面解除合同且不承担任何违约责任。
2.供应商应保证食材的齐全，严禁出现无货、断货、售罄等情况发生，一个月内出现3次以上的，采购方有权单方面解除合同且不承担任何违约责任。
3. 若供应商供应的蔬菜农残超标,导致食品不符合安全标准,供应商应当承担违约责任。凡经相关部门认定，因供应商所供应的食材原因造成出现食物中毒等卫生事故的，供应商应当承担法律责任。
九、其他要求
1.供应商应遵守国家和地方的食品安全法律法规，建立完善的食品安全管理体系，确保所供应食材的安全可靠。
2.定期接受食堂或公司相关监管部门的检查和评估，对于提出的改进意见应积极落实整改。
3.供应商在运输（送货）过程中，出现的任何意外、安全事件等，均由供应商自行负责。
4.供应商确定中标前，应先前往我司消防队饭堂现场了解日常食材使用的情况。
5. 供应商原则上不得随意调整价格。如因不可抗力、政策法规变化等特殊原因导致价格上涨超过20%确需调价的，供应商应书面通知采购人，并提供相关依据或成本证明，经采购人审批同意后方可调价。
十、附件
附件A《承诺函》
附件B《珠海机场食堂食材采购清单》。
